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Pieczgé panstwowego inspekiora sanitarnego

i _ Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr.M2,9070.4.90.0.202% A1, 2 dnia .. 2. 4. .2.0/2(5! .......

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD
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L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOT YCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisaé
(N) (S) W) ND
kiedy
nie
dotyczy)
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I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaklady — Q)) 2 4

funkcjonalnog¢, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, $ciany,
sufity i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory,
drzwi, oswietlenie pomieszczen produkeyjnych,
sprzedazowych

i magazynowych.
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3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny,
urzadzenia, sprz¢t wykorzystywane w procesie

produkcji/sprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy i}) 2 4
wentylacyjne.

5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. @ 1 2

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie \_0) 1 2
odpadéw. |

Y zaznaczyé wlasciwe
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Czystosé pomieszczen zaktadu, w tym érodikgw transportu. (0 8 16

Procesy CZyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie

technologicznym (W tym urzadzen, Sprzetu, naczyn). Jakodé
| wody wykorzystywanej w zalkladzie,

Zabezpieczenie przed dostepem o0sgb postronnych.

Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy

Warunki magazynowania, pakowania, transportu i
sprzedazy, w tym zachowanie fancucha chiodniczego.

Higiena osobista pracownikéw,
kontakt z zywn odcia,

Zarzadzanie za kladem, kontrola wewnetrzna i systemy @ 25 50
zarzadzania bezpieczedistwem Zywnoscei -

Zaangazowanie kierownictwa i Przygotowanie merytoryczne
pracownikéw (kwal ifikacje zatrudnionych pracownikéw).

=
|2 Wiarygodnosé przedsicbiorcy, w tym prawidtowosé w 1 2
I terminowogé realizacji nakazéw u letych w decyzjach
wiasciwych organdw PIS i gotowosc do wspotpracy.
fe4 7

stan zdrowia 0séb majacych

(98]

| Prawidlowo$é procedur i ich
} HACCP).

Kontrola surowcow, poiproduktow | wyrobdw gotowych
Przez producenta, w tym badania wiadcicielskie.

IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z Hmtegoryzacjg 25 50

zakladow

Profil dzialalnogei — pozostala dzialalnogé- z
kategoryzacja zakladéw

godnic z

Powiadomienie RASFF/AAC

Kategoria ryzyka Niskic | Srednie | Wysokie

(N) (S)
I

(W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu i ] f/\ﬁ J
| | A
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KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
H Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt
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SANITARNEJI NR ....ooooieeeeeiiiie oo Z DNIA

GDDZ. PRZEDSZKOLNY ZAMIE,.

Oddziat Higieny Zywnosci, Zywienia
P;z:dsﬂgﬁ:xrﬁ]é\:‘mﬁ?: i Przedmiotgfly Uzytiu
fady 7 3/
47-318 GORAZDZE o 1 Sapp e
ul. Dworcowa 3 mgr niz. Agniesgka Migdat
(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)

n

0o 00,0,
d




